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P veosodipon [OURRIGEI  caregoria
Umidita' ISO 38632 1,2:2010-2011 6,84
Potere Aromatico - Safranale I[SO 3632 1,2:2010-2011 25,55 I
Potere Amaricante - Picrococina ISO 3632 1,2:2010-2011 101,44
Potere Colorante - Crocina ISO 86382 1,2:2010-2011 235,03

* non conforme ai valori della Categoria I; ** non conforme ai valori della Categoria II; ##% non conforme ai valori della Categoria III

Potere aromatico (A 330 nm) 25,55

Potere amaricante (A 257 nm) 101,44 Limiti per Categoria I (ISO 8632 1,2:2010/2011

Limite potere aromatico —

Limite potere amaricante

Limite potere colorante —
Potere colorante (A 440 nm) 35,08
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Limiti ISO 8632 1,2: 2010/2011
Caratteristiche Categorie
I 11 111
Umidita e componenti volatili
(%max.)
Zafferano in filamenti 12 12 12
Zafferano in polvere | 10 10 10
Potere amaricante > 170 > 55 > 40
Potere aromatico
Min. 20 20 20
Max 50 50 50
Potere colorante >200 | =170 | =120
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Osservazioni tecniche: Il campione analizzato ¢ di I Categoria di
Qualita.
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